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De Pariserinwar inder Fnanzbr anche tétig und zog vor sechs
Jahren nach Bel. ImMar z letzen Jahr es initiierte sie in awel
Mietkichen die «découver tes culinair es».

bb. Se hat ein strahlen-
des Lacheln und eine tiefe
Simmemit einem Pariser Ak-
zent: Héléene Moulin begriisst
die Besucher am Eingang des
grossen und hellen Geb&udes
an der Murtenstrasse 7 in Biel:
«Willkommen bei ,Chefsen
cuisine’'!»

Gewagt. Die 38-jahrige
Jungunternehmerin kam aus
beruflichen Griinden nach
Biel. Als Controllerin hatte
sieerst in Parisund dann in
New York gearbeitet. Den Big
Appleverliesssie 2015 «nach
anderthalb Jahren Kampf».
Alssieeine Sellein Briigg an-
geboten bekam, wurdeihr ge-
raten, sich in Neuenburg oder
Bern niederzulassen. «Bei der
Durchfahrt durch Biel hielten
wir an einer Ampel direkt vor
der Bar ,Dan’Ton-Ku'. Ein sol-
cher Name kam mir in einer
Innenstadt gewaltig gewagt
vor. Also beschlossich, hier-
hin zu ziehen.»

Hawali. Einmal in Biel,
begegnete Moulin, die in
Hawaii studiert hatte, ein
weiterer «Schicksals»-Name,
namlich die «Tiki Bar». «lch
habemeinen Bachelorin Un-
ternehmensfinanzierung an
der Universitat von Honolulu
gemacht. Ich lebte bei einer
amerikanisch-japanischen
Familie, deren eine Tochter
die International School in
Lausanne besuchte.»

Wahrend ihres Sudiums
besuchte Moulin, die zu
diesem Zeitpunkt an Uber-
gewicht litt, auch Kurse in
Erndhrungund Arché&ologie.
«Der Erndhrungskurs hat
mir das Leben gerettet, weil
ich gelernt habe, wie man
isst und was mein Korper
braucht, um zu funktionie-
ren. Ich habeseither niemehr
eine Didt gemacht.»

oupe. DieArchéolo-
giefuhrtesiedazu, den Pazifik

zu entdecken. Sebesuchtedie
Shatzeder Menschen, «diedie
Inseln dieses grossen blauen
Raumsbevolkerten, indem sie
einfach den Sernen folgten».
BereitsalsKind hatte Moulin
dieOzeaneliberquert, um ihrer
ausGuadeloupe stammenden
Mutter zu folgen. «Ich habedie
Fehler desWortes,Integration’
fur mich entdeckt», sagt Mou-
lin, die in der franzdsischen
Hauptstadt geboren worden ist.
Aufgrund dieser Erfahrung gibt
sie nicht auf, sich an jene zu
wenden, diewir ,die Anderen’
nennen.

Kanada. Als 13-Jhrige be-
fand sich Moulin in Windsor,
Ontario, um dieWelt zu entde-
cken und Englisch zu lernen.
Dieses Mal wurde siein einer
portugiesischen Familie aufge-
nommen, die in den 1980er-
Jhren ausgewandert war. «Die
Diskussionen am Tisch waren
lebhaft und voller Wohlwol-
len.» Einige kleine Essen und
Ausfliige spéter entschied sie
sich,ihr eigenesUnternenmen
zu griinden, um Vielfalt und
Intgration zu férdern.

150 Lander . Moulin 6ff-
net ihre beiden Kiichen fir
andereoder flirihre Veranstal-
tungen. Im ersten Fall bietet
sie Personen, «die sich eine
Kiiche teilen mochten, einen
Raum, einladend und warm».
Im zweiten Fall organisiert sie
mit der «Ladies Cook Night»
ein monatliches Treffen, um
«unter Frauen Produkte aus
der Region zu kochen und das
Netzwerk zu erweitern. Wiein
einem ,Slon‘im 18. Jahrhun-
dert», lacht Moulin. Anlasslich
des «Dimanche des saveurs»
steht jeweils eines der 150 in
Biel vertretenen Lander im
Rampenlicht. Am 1. September
erdffnete die «promotrice culi-
naire»eineFilialevon «Ruche
qui dit oui», dieHeimlieferun-
gen von Bio-Produkten ausder

Region anbietet: Die «Mini
ruche de Bienne chez Chefs
en Cuisine». An diesen Orten
Gastfreundschaft zu leben, ist
fur Moulin eine Mdglichkeit,
die Werte des Zusammenle-
bens zu verbreiten und allen
Menschen zu danken, die sie
in allen Ecken der Welt will-
kommen geheissen haben.n

L'intégr ation en cuisinant

Muhlebriicke 3, Pont-du-Moulin, 2501 Biel/Bienne

Issue du monde de la finance, cette Parisienne s'est installée
aBenneil y asix ans. Eh mars der nier, elle ainitié des
«découver tes culinair es» dans deux cuisines a louer .

bb. Ellealesourire éclatant
et une voix profonde mati-
néed’un léger accent parisien:
Hélene Moulin accueille le
visiteur a I’entrée de locaux
vastes et lumineux situésala
rue de Morat 7. «Bienvenue
chez ‘Chefsen Cuisine!’» Sur
sa carte de visite: une mini-
mappemonde. Nous nous
embarquonsvers des godts et
des saveursliés aladiversité.
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Fan de Benne. La néo-
entrepreneuse de 38 ans est
arrivée a Bienne pour raison
professionnelle. Contrdleuse
en gestion de formation, elle
avait travaillé successivement
a Paris, puis a New York. En
2015, elle quittait la Grande
Pomme «apresun an et demi
de galére». Se voyant pro-
poser un poste a Briigg, on
lui conseille de s'installer a
Neuchatel ou a Berne. «En
passant a Bienne en voiture,
nous nous sommes arrétés a
un feu rouge, juste devant le
bar ‘Dan'Ton-Ku'. Un tel nom
m’aparu formidablement osé
en plein centre-ville. Jai donc
décidé que c'était ici que je
m’installerais.»

Hawal. Une foisa Bienne,
celle qui a étudié a Hawai dé-
couvrequel’autrenom del'éta-
blissement est «Tiki Bar», tel
un jeu du destin. «Jai accom-
pli mon Bachelor en finances
d’entreprises a I'Université
d’Honolulu. Jevivaischezune
famille américano-japonaise,
dont I'unedesfillesétait partie
étudier al’Ecoleinternationale
de Lausannel»

Au coursde son cursusuni-
versitaire, Hélene Moulin, qui
souffre alors d'un probleme
de surpoids, compléte son
apprentissage de la finance
avec des cours de nutrition
et d’archéologie. «Le coursde
nutrition m'asauvé lavie, car
j'y a appriscomment manger
et cedont mon corpsavait be-
soin pour fonctionner. Depuis,
jen’ai plusjamaissuivi aucun
régime.»

Guadeloupe. L'archéologie

Weit gereist, gut gebildet,
vor Ideen sprudelnd:
Hélene Moulin.

En offrant I’hospitalité chez
«Chefs en Cuisine», Hélene
Moulin entend diffuser les
valeurs du vivre ensemble.

S ['amenequant aelleadécouvrir
£ I'océan Pacifique. Ellevisiteles
& trésorsdesgens«qui ont peu-
plélesilesde ce grand espace
bleu, rien qu’en suivant les
étoiles.» Enfant déja, elle avait
traversélesocéans, pour suivre

«Jai découvert les travers du
mot ‘intégration’, pour moi
qui était née en métropole.»
Forte de cette expérience, elle
ne cessera d'aller vers ceux
qu’on appelle «les autres».

Canada. A 13 ans, elle se
retrouve & Windsor, Ontario
pour découvrir le monde et
apprendre I'anglais. Cette
fois, elle est accueillie dans
une famille portugaise qui a
émigrédanslesannées80. «Les
discussions autour de la table
étaient animées et pleines de
bienveillance.» Quelquespetits
platset despériplesplustard, la
jeunefemmedécidedefonder
son entreprise pour promou-
voir ladiversitéet I'intégration.

Chefs en Quisine. Hélene
Moulin ouvre ses deux cui-
sines, pour autrui ou pour ses
événements. Dansle premier
cas, ellemet adisposition aux
particuliers «qui ont envie de
partager autour delacuisine»
un espace «flexible et dispo-
nible, accueillant et chaleu-
reux.» Dans le second cas,
elle organise des rencontres
mensuelles, dont les ‘Ladies
Cook Night' «pour cuisiner
entre filles les produits d’un
artisan de la région et élargir
son réseau, tel les ‘salons’ au
18¢sieclex, rigole-t-elle. Quant
au «Dimanchedessaveurs», il
met en valeur lacuisined’un
des «150 pays de Bienne».

Mini Ruche. Depuis le
1* septembredernier, la «pro-
motriceculinaire»aouvert une
antenne de la «Ruche qui dit
Oui», avec deslivraisonsde pro-
duitshiosdelarégion:la«Mini
ruchedeBiennechez Chefsen
Cuisine». Offrir I’'hospitalité
en ceslieux, c'est pour Héléne
Moulin une fagon de diffuser
lesvaleursdu vivre ensemble
et deremercier toutesles per-
sonnesqui l'ont accueillie aux

RTH
LAY
10
YaJ

n Reto
Calderari,
Laufer, Nidau, wird
diesen Donnerstag
79-jahrig; coureur,
Nidau, aura 79 ans
jeudi.

n Clara
«Clarli»
Witschi-

Morell, Biel,
wird diesen Freitag
100-jahrig; Bienne,
aura 100 ans
vendredi.

n Olivier
Waechter,
Stadtrat SVP,

Biel, wird diesen
Samstag 46-jahrig;
conseiller de Vllle
UDC, Bienne, aura
46 ans samedi.
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Andrea Marioni,

33, ist noch bisim
Dezember verantwortlich
fur den experimentellen
Kunstraum «espace libre»
in Biel. Danach wird er sich
dem Radiosender «Lumpen
Sation» widmen, der im
Juni 2019 in Biel ins Leben
gerufen wurde. Seit rund
zehn Jahren im Webradio
tatig, schuf Marioni diese
Erweiterung des Kunst-
raums, um Klangstiicke
aufzunehmen und zu ver-
breiten. «Wir sind nicht
wirklich ein Radiosender,
sondern ein Kunstraum, der
Kinstler dazu einladt, das
Medium Radio zu nutzen
und sich diesem anzuna-
hern.» Dies geschieht in

Form von musikalischen
und poetischen Elemen-
ten sowie Gesprachen mit
Kinstlern. In dieser vom
Coronavirus gepragten Zeit,
welche die kuinstlerische
Prasenz beeintréchtigt, bie-
tet «Lumpen Sation» (Ma-
rioni sagt dazu auch gerne
«entwurzelte Station») Mo-
mente der Geselligkeit, die
liveim Internet Ubertragen
werden. «Dies bietet die
Méglichkeit, einen kinstle-
rischen Vorschlag in Form
von Klanginstallationen zu
erleben, die autonom und
unabhangig von ikonoklas-
tischer Natur sind; sie sind
Traumbilder.»
www.lumpenstation.art TL

Andrea Marioni,
n 33 ans, responsable,
encore jusqu’en décembre
2020, du local d'art expé-
rimental, «espace libre» a
Bienne, entend ensuite se
consacrer alaradio «Lum-
pen Sation», née dansce
méme lieu en juin 2019.
Engagé danslaweb radio
depuisdéjaunedizaine
d’années, il a créé cet
extension de |’espace d’art
pour accueillir des pieces
@ sonores. «Jaime bien dire
X que nous ne sommes pas
gvraiment uneradio, mais
& un espace d’art qui invite
les artistes a utiliser et a
s'approprier le médium
radiophonique.» Cela sous
forme d'éléments musi-
caux, poétiques et d’entre-
tiens d’artistes. A I’heure
du Covid, qui péjore la
présence artistique, «Lum-
pen Sation» (qu’Andrea
Marioni aime a traduire par
«Station déracinée») pro-
pose un moment de convi-
vialité, diffusé sur le web en
direct. «Ce qui offrela pos-
sibilité de vivre une propo-
sition artistique sous forme
d’installations sonores,
autonomes et indépen-
dantesd’un lieu spécifique,
d’ordre iconoclaste; ce sont
destableaux de réves.»
www.lumpenstation.art TL

sa maman guadeloupéenne.

Diejunge Coiffeuse
n Samira Thirler expe-
rimentiert gerne mit Farben
und Formen. Dabei ins-
piriert sich die 23-Jahrige
alljahrlich am «Salon pro-
fessionel international de
la coiffure et de la beauté»,
einer Messe in Paris. Wei-
tere Ideen stammen vom
Instagram-Account von
Sar-Coiffeur Guy Tang aus
Los Angeles, wo sieihre
Farben bezieht. Thiirler
arbeitet im Salon «Griffe de
Paris» ihres Vatersin Biel.
Diesen Herbst nahm sie am
schweizweiten Onlinewett-
bewerb «Swiss Hair Talent
Digital 2020» teil, der vom
Verband «Coiffure Suisse»
durchgefiihrt wurde. «Ich

mass mich mit rund 40
jungen Berufsleuten in der
Kategorie Relooking und

in der Kategorie Homme.
Meine Bemihungen haben
Fruchte getragen: Am 13.
November zeichnete mich
die Jury mit dem 1. Platz in
der Kategorie Homme aus»,
freut sich die Neuenstad-
terin. Doch damit nicht
genug, denn Thrler ist auf
Zack: Im Mai 2021 wird sie
einen Weiterbildungskurs
an der «Old School Barber
Academy» in Rotterdam be-
suchen, der coronabedingt
auf dieses Datum verscho-
ben wurde. Ihre Freizeit
widmet sie dem «Horseath-
lon», einem disziplintber-
greifenden Pferdesport. MM

Lajeune coiffeuse

n Samira Thirler aime
expérimenter lescouleurset les
formes. Chaque année, lajeune
femmede 23 anstrouve I'inspi-
ration au «Salon professionnel
international de la coiffure et
de labeauté», un salon profes-
sionnel a Paris. D'autresidées
proviennent du compte Insta-
gram du coiffeur vedette Guy
Tang, de LosAngeles, ou elle
se procure ses couleurs. Samira
Thrler travaille dansle salon

o «Griffe de Paris» de son pere

i aBienne. Cet automne, ellea

gparticipé au concoursnational

& en ligne «SvissHair Talent Di-
gital 2020, organisé par I'asso-
ciation «Coiffure Suisse». «Jai
concouru avec une quarantaine
dejeunesprofessionnelsdans
la catégorie Relooking et dans
la catégorie Homme. Mes
effortsont porté leursfruits:
le 13 novembre, lejury m'a
décerné lapremiere place
dansla catégorie Homme», se
réjouit cette enfant de La Neu-
veville. Maisce n’est pastout,
car Samira Thirler est sur la
bréche: en mai 2021, elle suivra
un coursde perfectionnement
ala«Old Shool Barber Aca-
demy» de Rotterdam, qui a été
reporté a cette date a cause de
lapandémie de coronavirus.
Elle consacre son tempslibre
au «Horseathlon», un sport
équestreinterdisciplinaire. MM

quatre coinsdu monde. N

N SVP-Regierungsrat Pierre
Alain Schnegg ist vielen Linken
ein Dorn im Auge. Der trockene
Pragmatiker vertritt den Berner
Jurain der Kantonsregierung und
sichert den Burgerlichen dort die
Mehrheit. «Schnegg mussweg»
lautet dasMotto. Die beiden Bern-
jurassischen Grosstrate Hervé
Gulotti (S undMoussiade
Wattewil (Grine) wollen den
Sozial- und Gesundheitsdirektor
bei den Wahlen 2022 aus dem
Amt jagen. Schnegg flihrt derweil
den Kanton trotz snkender Zahlen
eisern durch turbulente Corona-
Zeiten: Bars, Clubs, Diskotheken,
Tanzlokale sowie Museen, Kinos,
Sport- und Ftnesscenter bleiben
bisim Dezember geschlossen.

N Deux candidats sont déja sor-
tis du bois pour briguer le siege
francophone au Conseil exécutif
bernoisactuellement détenu par
'UDCPierre Alain Schnegg.
Le député socialiste tramelot
Hervé Gullotti et la députée
écologiste Moussia de Wat-
teville selancent touslesdeux
dansla course desélections can-
tonale2022. N Jordan Maria
Ganter, éleve en primaire a Port,
a été sélectionnée par le Lions
Club Espace Bienne pour repré-
senter la région dans le grand
concours annuel de dessin du
LionsClub International, avec son
affiche pour promouvoir la paix.



